, . BODEGAS
LES FONTS D'ALGAR SELECCION B9 antonio alcaraz
VINO DE AUTOR

% VARIEDAD:
100% Tempranillo.

PRODUCCION:
Despalillado, macerado en frio durante
4 dias, fermentacion controlada y posterior
maceracion durante 8 dias con control
térmico limitado a 28°C.

@ CRIANZA:
18 meses en barricas nuevas
de roble francés.

é AFINAMIENTO EN BOTELLA:
Minimo 18 meses.

= VISTA:
Color rojo picota con ribete cereza,
lagrima abundante al agitar la copa,
poniendo en evidencia su grado alcohalico.

NARIZ:

Profundo y complejo aromaticamente,
destacando la fruta Tropical, para dar paso
a aromas que recuerdan a crema de café.

W

€ BOCA:

Se presenta fresco y potente,
destacando su equilibrio gustativo
con un final largo y persistente.

? CONTENIDO ALCOHOLICO: 14°.

RECOMENDACION:
Consumir a una temperatura de 18°C.
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