
"Einen wahren Freund zu pflegen 
erfordert Hingabe und Zeit"

Antonio Alcaraz





Anfang dieses Jahrhunderts, in der Geborgenheit 
von einem aufregenden Geschäfts Projekt und mit 
dem Elan zweier traditioneller Unternehmer, wird in 
Laguardia Bodegas Antonio Alcaraz ins Leben gerufen. 

Sechs Generationen die sich dem Wein und deren 
Herstellung widmen, haben aus Bodegas Antonio 
Alcaraz eine der meist prämierten und anerkannten 
Marken unter Winzern und Somilliers gemacht. 

Das Weingut befindet sich in einer einzigartigen 
Enklave vor dem Gebirge von Cantabrien, eine Zone 
unter dem Einfluss mediterranen Klimas 

Diese natürliche Barriere, die die feuchten und kalten 
Winde vom Kantabrien zurückhält, lässt genau die 
nötige Feuchtigkeit durch, welche die Rebe für ihre 
gute Entwicklung braucht. 

Dieses Mikroklima bereichert das Wachstum der 
Pflanzen und verleiht der Traube diesen eigenen 
Charakter der in der ganzen Welt wiedererkannt 
wird. Sechs Meter unter der Erde bei 13ºC im 
Jahresdurchschnitt, in amerikanischen und 
französischen Eichenfässern mit Affinität durch 
Feinabstimmung in der Flasche, mit den natürlichsten 
optimalen Konditionen und Feuchtigkeit, ziehen 
wir diese Weine. Immer überwacht von Iker Unzalu, 
Winzer Experte und Nachkomme der Gründer Familie.
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SORTE:
100% Tempranillo.

HERSTELLUNG:
Manuelles Abbeeren und Einbringen in 
500 l offenen Mund, um die alkoholische 
Gärung durchzuführen. Manuelles Pressen 
und Übergabe an einen 500-l-Bocoy aus 
französischer Eiche, wo die malolaktische 
Gärung stattfindet. Sobald die Gärung 
abgeschlossen ist, wird ein sanftes 
manuelles Pressen durchgeführt, um 
eine schonende Extraktion des Weins zu 
erhalten.

REIFUNG:
7 Monate in 500 l Bocoy, wo die 
malolaktische Gärung durchgeführt wurde.

VERFEINERUNG IN DER FLASCHE:
Mindestens 12 Monate.

ANBLICK:
Kirschhintergrund der hohen Schicht
mit violettem Rand

DUFTNOTE:
Intensiv und tief, mit einem Hauch von 
Heidelbeeren, Brombeeren, Kaffeebohnen, 
Balsamico, kandierten Früchten, Zimt...

GESCHMACK:
Er füllt den Mund aus, er ist kraftvoll, 
muskulös, lebhaft, fruchtig, ausgewogen 
und anhaltend. Ausgezeichnete Säure, 
Garantie für seine Alterungsfähigkeit

ALKOHOLGRAD: 14,5º.

EMPFEHLUNG:
Bei 17º konsumieren.

SENSORIAL AUTOR

EIGENKREATION
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SORTE:
100% Tempranillo.

HERSTELLUNG:
Entrappt, wird die Maische 4 Tage 
im Kalten gelagert. Alkoholisch 
fermentiert wird die Maische 15 Tage 
unter kontrollierten 28º gelagert. Die 
malolaktische Gärung wurde in neuen 
französischen Eichefässern duchgeführt.

REIFUNG:
18 Monate in den selben französischen 
Eichefässern wo die malolaktische 
Gärung durchgeführt wurde.

VERFEINERUNG IN DER FLASCHE:
Mindestens 12 Monate.

ANBLICK:
Ein sehr farbintensiver Wein.  
Kirschrot mit violetten Zügen.

DUFTNOTE:
Elegant und sehr komplex.Der erste 
Eindruck erinnert an wilde Blumen und 
Mineralien, um dann in die Aromen der 
Alterung in den Fässern und Flasche 
entstanden sind überzugehen. Es stechen 
hervor Toffee, frische Pflanzen, tiefer Berg 
und ein etwas rauchiges Ende.

GESCHMACK:
Es sticht die frische und Lebhaftigkeit 
hervor, mit einem sehr markanten Tannin 
aber auch sehr samtig zugleich. Sehr 
strukturierter Wein mit einem Leib, der 
lange im Mund bestehen bleibt.

ALKOHOLGRAD: 13,5º.

EMPFEHLUNG:
Bei 19º konsumieren.

GLORIA DE ANTONIO ALCARAZ

EIGENKREATION





w
w

w
.b

o
d

e
g

as
an

to
n

io
al

ca
ra

z.
co

m

SORTE:
100% Tempranillo.

HERSTELLUNG:
Entrappt, wird die Maische 4 Tage im 
Kalten gelagert. Fermentiert wird die 
Maische 15 Tage unter kontrollierten 
28º gelagert. Die malolaktische 
Gärung wurde in neuen französischen 
Eichefässern duchgeführt.

REIFUNG:
12 Monate in den selben französischen 
Eiche Fässern wo die malolaktische 
Gärung durchgeführt wurde.

VERFEINERUNG IN DER FLASCHE:
Mindestens 6 Monate.

ANBLICK:
Intensives Rot mit violetten Zügen.

DUFTNOTE:
Komplexes Aroma. Kombiniert fruchtige 
Duftnoten mit Würze, danach kommen 
elegante Aromen hervor die durch die 
Reifung im Fass und Flasche erstanden 
sind.

GESCHMACK:
Lieblich, seidig mit Frische und gutem 
Körper. Ein sehr ausgeglichener Wein  
der Sensationen im Mund hervorruft.

ALKOHOLGRAD: 13,5º.

EMPFEHLUNG:
Bei 18º konsumieren.

EIGENKREATION

MADRE ÚNICA
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SORTE:
Tempranillo 100% alte Weinstöcke.

HERSTELLUNG:
Entrappt, wird die Maische 4 Tage im 
Kalten gelagert. Fermentiert wird die 
Maische 15 Tage unter kontrollierten 28º 
gelagert.Die malolaktische Gärung wird 
in neuen französischen Eichefässern 
durchgeführt.

REIFUNG:
12 Monate in neuen französischen 
Eichefässern.

ANBLICK:
Ein sehr farbintensiver Wein.  
Kirschrot mit violetten Zügen.

DUFTNOTE:
Tief mit frischen und fruchtigem Aroma.

GESCHMACK:
Kraftvoll und ausgeglichen mit einem 
elegantem und anhaltenden Ende.

ALKOHOLGRAD: 14,5º.

EMPFEHLUNG:
Bei 18º konsumieren.

EIGENKREATION

EL ABUELO PEDRO
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SORTE:
100% Tempranillo.

HERSTELLUNG:
Entrappt, wird die Maische 4 Tage im 
Kalten gelagert. Fermentiert wird die 
Maische 8 Tage unter kontrollierten 28º 
gelagert.

REIFUNG:
18 Monate in neuen französischen 
Eichefässern.

VERFEINERUNG IN DER FLASCHE:
Mindestens 18 Monate.

ANBLICK:
Kirschrot, tropft sehr, wenn man ihm im 
Glas schwenkt so das sein Alkoholgrad 
hervorkommt.

DUFTNOTE:
Aromatisch tief und komplex, es sticht 
tropicalische Frucht hervor, um dann 
Kaffe cream den weg frei zu machen.

GESCHMACK:
Er präsentiert sich stark und mächtig, 
es hebt seinen ausgeglichenen 
Gemack hervor mit einem langen und 
anhaltenden Ende.

ALKOHOLGRAD: 14º.

EMPFEHLUNG:
Bei 18º konsumieren.

EIGENKREATION

LES FONTS D’ALGAR AUSLESE
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EIGENKREATION

MEN TO MEN

SORTE:
90% Tempranillo,  
10% Graciano und Mazuelo.

HERSTELLUNG:
Entrappt, wird die Maische 4 Tage im 
Kalten gelagert. Fermentiert wird die 
Maische 8 Tage unter kontrollierten 28º 
gelagert.

REIFUNG:
26 Monate in neuen französischen 
Eichefässern.

VERFEINERUNG IN DER FLASCHE:
Mindestens 18 Monate.

ANBLICK:
Kirschrot, tropft sehr, wenn man ihn im 
Glas schwenkt so das sein Alkoholgrad 
hervorkommt.

DUFTNOTE:
Aromatisch tief und komplex, rote 
konfitierte Frucht kommt hervor um dann 
den Weg für Vanille und Kaffe, rauchig 
und Balsamico frei zu machen.

GESCHMACK:
Er präsentiert sich stark und mächtig, 
es hebt seinen ausgeglichenen 
Geschmack hervor mit einem langen 
und anhaltenden Ende.

ALKOHOLGRAD: 14º.

EMPFEHLUNG:
Bei 18º konsumieren.
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MAGNUM · EIGENKREATION

DSEO 150cl

SORTE:
90% Viura,
10% Chardonnay

HERSTELLUNG:
Manuelle Ernte, sanftes natürliches 
Pressen, um den Blumenmost zu 
extrahieren. Es fermentiert 3 Wochen 
lang in einem kleinen rostfreien Tank bei 
einer kontrollierten Temperatur von 16° C.

REIFUNG:
Nach der Gärung bleibt der Wein 4 
Monate im Tank und arbeitet an seiner 
feinen Hefe.

VERFEINERUNG IN DER FLASCHE:
Mindestens 2 Monate.

ALKOHOLGRAD: 12,5º.

EMPFEHLUNG:
Bei einer Temperatur verbrauchen
zwischen 9 & 11C.



WEIN AUS DER STADT LAGUARDIA

"Einen wahren Freund zu pflegen erfordert Hingabe und Zeit"
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SORTE:
100% Viura.

HERSTELLUNG UND REIFUNG:
Sanft gepresst und 7 Monate lang bei 
kontrollierter Temperatur in Bocoy 
vergoren. Nach der Gärung blieb der 
Wein mit seinem Trub 5 Monate lang 
im selben Fass auf einer Drehschwelle, 
wobei er wöchentlich gewendet 
wurde, um eine größere Komplexität 
zu erreichen. Die Reifung wurde 
durch die Verfeinerung in der Flasche 
abgeschlossen, bis er seine Fülle 
erreicht hatte. 
Abgefüllt Anfang Juni 2023.

ANBLICK:
Gelb grünlich, mittlere Sicht.  
Sauberer und brillanter Anblick.

DUFTNOTE:
Intensiv im Aroma aber zugleich frisch. 
Präsenz von aromatischen Kräutern, 
Zitrus und zarte Aromen vom Fass.

GESCHMACK:
Köstlich mit Volumen und guter Säure. 
Sehr ausgewogen zwischen Frucht und 
Fass, es predominieren die würzigen 
und cremigen Noten. Langanhaltend im 
Mund.

ALKOHOLGRAD: 12,5º.

EMPFEHLUNG:
Zwischen 10 und 12 º konsumieren.

AUSLESE 2022

LODI WEISS
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SORTE:
90% Tempranillo,  
10% Graciano und Mazuelo.

HERSTELLUNG:
Entrappt, wird die Maische 4 Tage im 
Kalten gelagert. Fermentiert wird die 
Maische 8 Tage unter kontrollierten  
28º gelagert.

REIFUNG:
26 Monate in neuen französischen 
Eichefässern.

VERFEINERUNG IN DER FLASCHE:
Mindestens 18 Monate.

ANBLICK:
Kirschrot.

DUFTNOTE:
Es sticht die aromatische Vielfältigkeit 
hervor, es hebt sich rote konfitierte Frucht 
hervor um Aromen die an Vanille, rauchig 
und Balsamico erinnern den Weg frei zu 
machen.

GESCHMACK:
Es sticht das Geschmacksgleichgewicht 
hervor mit einem lang anhaltendem Ende.

ALKOHOLGRAD: 14º.

EMPFEHLUNG:
Bei 18º konsumieren.

RESERVE WEIN

ANTONIO ALCARAZ RESERVA
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SORTE:
90% Tempranillo, 10% Mazuelo.

HERSTELLUNG:
Entrappt, wird die Maische 4 Tage im 
Kalten gelagert. Fermentiert wird die 
Maische 10 Tage unterkontrollierten  
28º gelagert.

REIFUNG:
15 Monate in neuen französischen  
und amerikanischen Eichefässern.

VERFEINERUNG IN DER FLASCHE:
Mindestens 12 Monate.

ANBLICK:
Kirschrot.

DUFTNOTE:
Ein sehr aromatisch intensiver Wein. 
Sehr durchdringbar und zugleich sehr 
frisch. Erinnert an schwarze Früchte wie 
Maulbeere. Sehr balsamisch, Eukalyptus, 
gerösteter Kaffe, Lakritz, Zimt und Vanille 
am Ende.

GESCHMACK:
Potent und schmackhaft. Eine sehr 
markante Säure aber zugleich sehr 
ausgewogen. Retronasal sehr intensiv. 
Am Ende etwas bitter. Sehr präsente 
Taninität.Umhüllender und nachhaltiger 
Nachgeschmack.

ALKOHOLGRAD: 14º.

EMPFEHLUNG:
Bei 18º konsumieren.

CRIANZA WEIN

ANTONIO ALCARAZ CRIANZA
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SORTE:
90% Tempranillo, 10% Mazuelo.

HERSTELLUNG:
Entrappt, wird die Maische 4 Tage im 
Kalten gelagert.

REIFUNG:
15 Monate in neuen französischen und 
amerikanischen Eichefässern.

VERFEINERUNG IN DER FLASCHE:
Mindestens 12 Monate.

ANBLICK:
Ein sehr farbintensiver Wein. Kirschrot 
mit violetten Zügen.

DUFTNOTE:
Ein sehr aromatisch intensiver Wein. 
Sehr durchdringbar und zugleich sehr 
frisch.Erinnert an schwarze Früchte wie 
Maulbeere. Sehr balsamisch, Eukalyptus, 
würzig und Vanille am Ende.

GESCHMACK:
Potent und schmackhaft. Eine sehr 
markante Säure aber zugleich sehr 
ausgewogen. Retronasal sehr intensiv. 
Am Ende etwas bitter.Sehr präsente 
Taninität.Umhüllender und nachhaltiger 
Nachgeschmack.

ALKOHOLGRAD: 14º.

EMPFEHLUNG:
Bei 16-17º konsumieren.

CRIANZA WEIN

LODI
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SORTE:
100% Tempranillo.

HERSTELLUNG:
Entrappt, wird die Maische 4 Tage im 
Kalten gelagert. Fermentiert wird die 
Maische 8 Tage unter kontrollierten 
28º gelagert.

REIFUNG:
15 Monate in neuen französischen  
und amerikanischen Eichefässern.

VERFEINERUNG IN DER FLASCHE:
Mindestens 6 Monate.

ANBLICK:
Kirschrot mit leichten violetten Zügen.

DUFTNOTE:
Erinnert an rote Frucht wie Himbeere 
oder rote Johannisbeere. Gleichzeitig 
wertschätzt man buttrige Aromen, Kakao 
und Gewürze wie schwarzen Pfeffer, um 
nachher den Weg zu geröstetem Holz 
frei zu machen.

GESCHMACK:
Ein Eintritt mit viel Volumen, trocken, 
mit einem ausgewogenem aber etwas 
bitterem Ende. Ein sehr markantem Tanin 
und einem breitem Restronasal.

ALKOHOLGRAD: 13,5º.

EMPFEHLUNG:
Bei 17º konsumieren.

CRIANZA WEIN

ALTEA DE ANTONIO ALCARAZ
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SORTE:
100% Tempranillo.

HERSTELLUNG:
Kohlensäuremaischung, mit 
einer 10 tägigen Fermentierung 
unterkontrollierten 28º.

ANBLICK:
Kirschrot mit leichten violetten Zügen. 

DUFTNOTE:
Aromatische Vielfältigkeit, die primären 
Aromen von der Frucht sind vorwiegend.

GESCHMACK:
Leichter Eintritt und andauernd mit 
einem frischen und angenehmen Ende.

ALKOHOLGRAD: 13º.

EMPFEHLUNG:
Bei 14-16º konsumieren.

KOHLENSÄUREMAISCHUNG · JUNGER WEIN

ALTEA DE ANTONIO ALCARAZ
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SORTE:
60% Viura, 40% Chardonnay.

HERSTELLUNG:
Entrappt und gepresst. Die Maische 
fermentiert bei 15º, 20 Tage lang.

ANBLICK:
Blassgelb mit grünen Zügen.

DUFTNOTE:
Saubere und anhaltende Fruchtnoten 
mit leichten Apfel Nuancen.

GESCHMACK:
Zart mit einer feinen sauren Struktur, die 
ihn frisch resultieren lässt.

ALKOHOLGRAD: 12,5º.

EMPFEHLUNG:
Zwischen 8 º-10º konsumieren.

WEISS · JUNGER WEIN

ALTEA DE ANTONIO ALCARAZ
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 SORTE:
Viura 75% y 25% Tempranillo.

HERSTELLUNG:
Entrappt und durch die Art der Blutung 
hergestellt. Die Maische fermentiert bei  
15º -16º , 21 Tage lang.

ANBLICK:
Lachsrosa.

DUFTNOTE:
Sehr frisch und erinnert an saure Früchte.

GESCHMACK:
Sehr heiteren Eintritt dank seiner Jugend,  
mit zitrischen Tönen und einer anhaltenden 
aber zugleich angenehmen Säure.

ALKOHOLGRAD: 12,5º.

EMPFEHLUNG:
Zwischen 8 º-10º konsumieren.

ROSE · JUNGER WEIN

ALTEA DE ANTONIO ALCARAZ






